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1. WAS IST RUM? Qi

» Deutlich weniger reguliert als Whiskey

» Das Ausgangsprodukt ist Zuckerrohr, entweder als Melasse
(meistens) oder als frischer Saft

» Der Mindestalkoholgehalt fir Rum betragt 37.5% und wird beim
Abfullen haufig nachgesusst

der Destillation ist es (weissen) Rum, es bedarf keiner
isser Rum meist einige Monate in




2. ARTEN VON RUM Qi

» Bei Rum gibt es keine klar definierten Kategorien

» Es gibt jedoch verschiedene Varianten, Rum zu unterscheiden,
am haufigsten wird nach Farbe unterschieden und dabeiin 3
Kategorien unterteilt:




2A. WHITE RUM '

» Weisser Rum ist im Normalfall Rum, der direkt nach der Destillation
abgeflllt wird, oder mehrere Monate in Stahlfdssern lagert, bevor
er abgefullt wird

cisse Rums Werden cber auch in Eichenfdsser gelagert,
at in das Getrdnk zu bringen und dann



2B. GOLDEN RUM © L

» Goldiger Rum liegt genau zwischen weissem Rum und dunklem
Rum, sowohl von der Lagerzeit im Eichenfass wie auch vom
Geschmack

ACARDI
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arbe kommt von der Dauer im Eichenfass, wie aber auch vom
’ nwankungen) und dem Zustand des Fasses,

......



EXKURS: ANKOHLEN DES EICHENFASSES ~ ©%"

» Das Toasten bricht nicht nur die Struktur der Eiche auf
und ermaoglicht der Spirituose ein leichteres Eindringen,
sondern erzeugt auch Geschmack

» Ein sanfter Toast fugt etwas Nussiges, leichte Vanille und
susse Nofen hinzu, wahrend ein schwerer Toast mehr
Karamell-Toffee liefert

» Die entstandene Holzkohleschicht dient gleichzeitig als
Filfrationssystem und tragt dazu bei, unerwinschte
Aromen wie Schwefel aus dem Destillat zu entfernen

“h den Vanillingehalt, die
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2C. DARK RUM / BLACK RUM

» Dunkler Rum ist im Normalfall Rum, der einfach eine Idngere
Lagerung im Eichenfass durchgemacht hat, kann wie beim
Whiskey mehrere Jahrzehnte sein

» Dark Rum und Black Rum ist dasselbe, jedoch wird bei Black Rum
haufiger mit Zuckerkulor fUr die Farbe nachgeholfen oder sogar
Melasse beigefugt, was auch der Geschmack verdndert

» Rum welcher naturlich dunkel ist und keine additive hat, wird
manchmal auch in die Kategorie Aged Rum unterteilt

solchen Rums, sind neben den Aromen,
ch deutliche




2D. SPICED RUM s

» Spiced Rum ist ein dunkler Rum, der mit verschiedene Gewurze
beigesetzt wurde

e Gewdurze sind Zimt, Nelken, Vanille, Muskatnuss, Ingwer

uuuuuuuuuu
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2E. RHUM AGRICOLE

» Der Rhum agricole wird im Gegensatz zu den meisten Rums mit
frischem Zuckerrohr-Saft hergestellt, nicht Melasse

» Zusatzlich kann er ein AOC-Label ernalten, dafur muss er klar
definierte Richtlinien einhalten:

» muss in der franzdsischen Martinique hergestellt werden, und
» mindestens 3 Monate in Eichenfdsser gelagert werden
usatzliche Altersbezeichnungen




2F. RHUM ARRANGE @i
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2G. INLANDER RUM O

» Mangels Kolonien, die Zugang zu Zuckerrohr gewdhrleisten
wUrden, wurde im Damaligen Osterreich-Ungarn ein
Ersatzprodukt zu Rum entwickelt, dieser wurde als Inldnder Rum
bekannt

» Basis dafur ist reiner Alkohol (meist aus Kartoffeln oder
Zuckerruben), der mit Aroma- und Farbstoffen vermischt wird

STIRD HW
80

ste Marke ist wohl der Stroh Rum




2H. CACHACA / AGUARDENTE Qi

» Aguardente ist generell ein generischer Name fur Spirituosen

» INn Madeira wurde im 16. Jh. vorallem Aguardente aus
Zuckerrohrsaft hergestellt, spater wurde die Produktion nach
Brasilien exportiert, wo es Cachaca getauft wurde
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e hergestellt, sondern frischem
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3. SONSTIGE RUM-BEGRIFFE

» Wie bei Whisky hdufige Begriffe, die nichts
aussagen

MOUNT GAY.

Barbados Rum 1703

EST

» Beispiele Mount Gay:

» Est. 1703: Erste Erwdhnung der Mount Gay
Brennerei, aktuelle Brauerei seit 1890

> XO Kein geschuUtzter Begriff fUr normalen Rum,
ischen 5 und 17 Jahren




3A. SOLERA UND ALTERSANGABEN Otz

» Altersangaben sind nach Land geregelt, wo nicht
geregelt wird haufig als Angabe, der dlteste
verwendete Rum angegeben

» Jamaica, Cubaq, Barbados und Guyana geben immer

den jUngsten verwendeten Rum an | Lo
» Das ganze wird durch das hdufig verwendete Solera ( ‘\ 28
System erschwert Ao 2
. . o . -/@i{[’f a } s
» Das Solera System ist eine Art, Eichenfassreifung vl - -
durchzufUhren und eine konsistenteres Endresultat zu 29,
haben ‘age

» ES wurde ursprunglich in Spanien fur Sherry und
Madeira entwickelt

youcto pe GuaTEMALA | [l | Jile
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3A. SOLERA Ot

» Der fertig gelagerte Rum wird aus den untersten
Fasser entnommen (Solera, ‘am Boden liegend’)

» Diese werden aus der ndchstoberen Reihe wieder
oufgefull’r (Criadero, ‘Zucht’), diese wiederum aus
N Reihe, und so weiter



38. ANEJO / OVERPROOF / DEMERARA O

» ANejo heisst auf spanisch gealtert oder alt

» Heisst einfach, dass er eine gewisse Zeit in Eichenfdsser verbracht hat,
sagt aber nichts Uber die genaue Dauer aus

» Overproof (selten auch Barrel Strength) ist Rum der Uber 50% Alkohol hat

im AbfuUllen nicht so stark verdunnt wie andere Rums




4. RUM-HERSTELLUNG

» Rum wird in 5% von den Fdllen aus Melasse hergestellt

» Melasse ist ein Abfallprodukt aus der Zucker-Herstellung aus
Zuckerrohr (Saccharum officinarum)

» FUr die Zucker-Herstellung wird Zuckerrohr, welches meist mehrere
Jahre wdachst bis es geerntet wird, zerstUckelt und gepresst

» Der daraus entstehende Zuckerrohrsaft wird aufgekocht, dabei
entstehen Zuckerkristall, welche enthnommen werden

s wird etwa 3 Mal wiederholt, bis das Maximum
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4. RUM-HERSTELLUNG - GARUNG gt

» Wenn man die Melasse hat, ist der Prozess dhnlich wie bei der
Whisky-Herstellung

Die Melasse wird mit Wasser vermischt und es wird Hefe
siae) beigegeben

eht eine



4. RUM-HERSTELLUNG - BRENNEN O

» Nach dem Gdaren wird die fermentierte Flussigkeit destilliert,
d.h. zum Sieden gebracht und da Alkohole einen tieferen
Siedepunkt als Wasser hat, verdampft dieser zuerst und der
Alkoholdampf kann so gewonnen werden.,

» Die erste Destillation ergibt den Rohbrand, mit etwa 20
Volumenprozent.

DeSTI”OTIOh wird in Vor-, Mittel- und Nachlauf
it etwa 60- 80 Volumenprozen’r
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4. RUM-HERSTELLUNG - LAGERN

» Nach dem Brennen wird das Destillat
typischerweise jahrelang in Holzfdssern gereift

» HAufig werden dafir ehemalige Bourbon-Fasser
verwendet, aber auch Fdsser in denen zuvor
Scotch, Sherry, Portwein, Rum, Bordeaux,

Madeira oder Cognac gelagert wurden
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evaporiert ein kleiner Teil des
nrend der



EXKURS: ANGEL'S SHARE Qi

» Der Angel's Share, also Engelsanteil, bezeichnet der Anteil des Destillats, derim
Laufe der Lagerung aus dem Fass verdunstet

» Dieser besteht aus einem Teil Wasser, und einem Teil Ethanol, wie hoch der
jeweilige Anteil ist, hAngt unter anderem vom Klima ab

» Bei schottischem Whisky verdunstet in der Regel zwischen 1-3% des Fassinhalts
pro Jahr und ein héherer Anteil an Alkohol, was der Whisky jedes Jahr etwas
alkoholdrmer macht

s, wie z.B. in der Karibik verdunstet zwischen 7-12% des




5. GESCHICHTE DES RUMS Qi

» /uckerrohr kommt urspruonglich aus Ostasien und wurde im 15.
Jahrhundert unter anderem von Kolumbus nach Mittelamerika
eingefUhrt

» In gewissen asiatischen Lander wurde bereits im 14. Jh. eine Art
Zuckerrohrwein getrunken

ahrhundert wurde Aguardente aus Zuckerrohr in




5. GESCHICHTE DES RUMS Qi

» Erste schriftiche Erwdhnung fand das Getrank im Jahr 1650 als
,rumbullion’ (altes englisches Wort fOr Tumult)

» Die britische Kolonie Barbados wird am haufigsten als
Entstehungsort fir Rum genannt, die dorfige Mount Gay Destillerie
ist auch die dlteste schriftlich erwdhnte Destillerie

d Rum wurde zu LuxusgUter und waren anfangs 18. Jh.




6. RUM UND COCKTAILS O iz

» Rum wird immer noch am meisten in Cocktails verwendet

Unglich bereits als Grog in der Marine getrunken: Rum, Wasser,

nenae




6. RUM UND COCKTAILS Qi

» Haufigster Rum Cocktail: Mojito > Pina Colada

» Heller Rum

» Heller Rum » Ananas-Saft

: » Kokosnussmilch
iImetten




6. RUM UND COCKTAILS © L

» Dark’'n’Stormy
» Cuba Libre

» Heller Rum

» Spiced Rum
» Limettensaft

» Ginger Beer » Limettensaft

» Coca Cola
» Mai Tai
» Caipirinha

» Cachacga



ZUSAMMENFASSUNG @i

» Destillat aus Zuckerrohr-Melasse oder frischem Zuckerrohrsaft,
welches hdufig in Eichenfdsser gelagert wird

Hat mindestens 37.5% Alkohol und kann zusatzlichen Zucker und
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